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‘EQB NOS BIERES ARTISANALES @y

Blonde des Bateliers | | Blanche de L'ILL | | Ambrée St Guiliaume | | Brune du Quai
Une biére dorée, lumineuse, Une biére naturellement Une robe cuivrée et orangée, Une robe noire profonde, cou-
surmontée d'une mousse fine. trouble, avec une mousse surmontée d’une mousse ronnée d’une mousse légére.
Son nez est frais, dominé par légére. Son nez est frais et dense. Sonnez estléger,avec  Son nez évoque le café, le cho-
des arébmes de fruits blancs, épice, dominé par des arbmes des arémes de caramel et de colat et une touche briochée.
avec une pointe florale. En de fruits tropicaux. En bouche, fruits mars. En bouche, elle En bouche, on retrouve des
bouche, elle est vive et épicée, lattaque est fruitée, suivie estronde et fraiche, avec des  arémes de chocolat et de café,
avec des bulles fines et une lé- d'une fm?le epicee et d'une notes maltees et une poinfe accompagnés de fines bulles,
geére touche d'acidlité en finale. pointe d'acidlité. caramelisée en finale. rendant la brune facile & boire.
25cl 3,00€ 25cl 3,70€
33cl 3,80€ 33cl 4,80€
50cl 580€ 50cl 7,00€
1L 1,60€ 1L 14,00€
2L 20,60€ 2L 24,00€
25¢l 33cl 50cl 1L 25¢l 33cl 50cl 1L 25¢l 33cl 50cl 1L 25¢l 33cl 50cl 1L
Palette de dégustation 15cl 4 verres : Biére 2 emponer 75c¢l :

Nous vous invitons a visiter notre page de suggestions, oll vous pourrez découvrir
notre biére du moment.



BOISSONS

Boissons sans alcool & Cocktails Biere #*

Fizz (Orange ou Ananas) azq 490€
Jus + limonade + grenadine
Carola bleue/verte/rougesoc 3,50€
Perriersac 390€
Elsass Cola, Elsass zero/Miss Tonic/T-Glaceé Lisbethzzc 3,50€
Orangina 2sd 350€
Jus de fruits 25a 3,50€
pomme, orange, ananas, abricot, ftomate
Limonade 25 270€
Diabolo 25 3,40€
Sirop a l'eauzsd 2,50€
Nos Parfums de sirop suppiément sirop +0,70€
grenadiine, framboise, péche, citron, violette, menthe

Alcool et digestif 4cl ==

e

Whisky/Whisky de séléction 6,00€/8,50€
Rhum Bacardi oro/Rhum Diplomatico 6,00€/8,50€
Gin/Gin Bombay SAPPHIRE 6,00€/8,50€
Get 27/Bailey’'s/Tequila/Vodka 6,00€
Schnaps aux choix 6,50€
Mirabelle/Poire/Framboise/Fleur de Biere/Marc de gewurtz/Quetsche
Cognhac VS 6,50€
Fine de Calvados Chateau du Breull 850€

~=
Blanche Fiero azq 750€
Biere blanche + Martini Fiero
Blanche Sureau sz 750€
Biere blanche + Liqueur St Germain
London white SAPPHIRE sz 7,50€
Biére blanche + Gin Bombay SAPPHIRE + citron
Cuba Ambré zza 750€
Biere ambrée + Rhum Bacardi ORO + jus de cifron + rondelle de cifron
Mexicana Rubia sza 750€
Biere blonde + Tequilla + citron vert
Caneu-Biére sza 750€
Biere blonde + Limonade + Ricard + rondelle de cifron + glagons
Bruneto ou Brune tonic zzai 550€
Biere brune + Tonic + rondelle de citron
25¢l 33cl 50cl L 2L

Tango/ MONACO Biere blonde + sirop au choix

3,70€ 4,50€ 6,50€ 13,00€ 23,50€
Picon picon + biere blonde

4,00€ 5,00€ 7,50€ 15,00€ 27,00€
Panaché siere blonde + imonade

3,00€ 380€ 5,80€ 11,60€ 20,60€

Apéritifs/ Cocktails *

Blanc cassis/Kir crémant o —_ 390€/590€
Creme cassis + Pinot Blanc

Coupe crémant o 5,50€
Porto/Martini blanc ou rouge sc 450€
Ricard =g 3,20€
Fiero Spritz/St Germain Spritz o 8,50€
Martini fiero/ Liqueur St Genmain + crémant + eau gazeuse

Gin tonic/Fiero TonNic 2o 7,50€
Gin Bombay Tonic 200 10,50€
Picon ToNiC 2o 550€

FLAMMEKUECHES SALEES

La Classique

Creme, oignons, lardons

La Faurest 7,00€
Creme, oignons, lardons, champignons de Paris

La Grafinée 7.40€
Créme, oignons, lardons, emmental rape

La Régionale 7,00€
Creme, oignons, lardons, choucroute

La Spéciale 840€ ~
Creme, oignons, lardons, champignons de Paris, emimental répé

La Schimeck 890€

Créme, oignons, lardons, Munster AOP

La Chévre miel 890€
Creme, oignons, lardons, fromage de chévre et miel
La Fromagere oloe
Creme, oignons, lardons, fromage de chevre, Munster AOP
La Paysanne 9,70€
Creme, oignons, saucisse fumee, pommes de terre, Munster AOP
La Nordique 1090€
Creme, oignons, saumon fume, emmental répe, aneth

La Vége 8lo€
Creme, oignons, Iegumes marinés, emmental rapé
Supplément ail/ persil/ miel +0,70€

N’hésitez pas a demander vos tartes flambées sans lardons !

HAPPY FLAM

CLASSIQUE FAUREST GRATINEE REGIONALE

HAPPY BEER

La 50cl au prix de la 25cl

les softs 50cl a
Elsass cola/limonade/T-glacé/diabolo/sirop aleau




VINS

Nos vins Alsaciens “Domaine Ruhlmann® :

-Pinot Blanc
-Pinot Gris

-Pinot Noir
-Gewurztraminer
-Crémant

Notre séléction :
-Rouge du moment 16,10€

-Rosé du moment 1490€

PLATS

Tous nos plats sont & emporter (couverts noninclus)

________ salades &) Spécialité Alsacienne
@

-f La Salade Bergere ) . 1500€ «*Choucroute 6 viandes 1950€
Salade, concombres, fomates maringes, crodfons, Noix, foasts de Choucroute alsacienne, miotée 2 la bigre maison
chevre chaud a l'ail et aux herbes, vinaigrette Maison . .

¥ La Salade “César* o Schifele Bibel 17,00€

a Salade "Cesar et sonpouiet croustillant . 1700€  pgjette de porc fumée et sa sauce fromage blanc Bibel
Salade, fomates marines, capres, croltons, poulet croustillant, copeaux o,
de Grana Padano, lardons grme’sl sauce «Césary Cerve|aS Gﬂ"e et sa sauce fromage blanc bibel 13,60€
La Salade Strasbourgeoise 1190€ Jarret Braiseé sur son lit de choucroute 17,00€
Salade, emmental, cervelas, oignons rouges, oeuf, vinaigrette maison P ) i - ;
< Jarret Munster sur son lit de choucroute 20,00€

La Salade Norvégienne avec sagalette depommesdetere  18,50€ Jarret braisé 2 Ia bidre maison, Munster AOP
Salade, tomates, concombres, oignons rouges, crodifons, oeuf dur, !

saumon fume, vinaigrette maison VFleischkiechle 1750€
La Salade Tiede Jarret 14,50€ Galeftes de viande alsacienne accompagneées de leur sauce champignons
Salade, fomates cerises, oignons rouges, pommes de ferre sauteées, Bibeleskaes et son Jambon fumé 1490€
jarret confit, crodifons, vinaigrette Maison de la Féret Noire '

»f Assiette de Crudités (petfit format) 6,00€ ) .
Selon nos armvages Bibeleskaes et son Saumon fumeé 1750€

Poélons de Spaétzles et Rostis |

- Poélon Spaétzles Munster AOP 1490€  ROsti au jambon fumée de la Forét Noire 1490€
- Poélon Spaétzles Chévre 1490€ ROsti Munster AOP 1490€
~f Poélon Spaétzles Forestier 1490€ .rROsti légumes gratinés a lemmental 1490€
Poélon Spaétzles du Brasseur 1750€  ROsti au Saumon Fume 19,00€
Munster AOP, jambon fumee de la Foréf Noire ROsti du Brasseur 1750€
Poélon Spaétzles Jurassien 1750€  Rosti, jambon de la Forét Noire et Munster AOP
Saucisse fumee, Compte AOP Rdsti Jurassien 17,50€
Poélon Spaétzles au Saumon fumée 1900€  pssi saucisse fumée, Comis AOP
Sauce bibel, spaetzles, saumon fumeéee, oignons rouge et cifron Supplément lardons 2,00€
Burgers o
Burger du Chef (o gamiture + 5¢) 1500€  Emincé de volaille 1490€
2282 :g’ifgrgre, steak haché, cheddar, salade, tomates, oignons, cornichons et Sauce créme et champignons
Ppain malicette, palstte de porc fumeée, galette de pommes de ferre, oignons, Sauice BBQ au el ; .
comichons, saLice mayonnaise/moutarde Onglet de boeuf aux échalotes confites 1990€
Elsass Burger 16,50€  (200/220g)
Pain malicette, choucroute, galette de pommes de ferre, fleischkiechle, Munster Cordon Bleu de Volaille 23,50€

AOP, oignons, sauce bibel

Burger du moment 18,50€
N'héistez pas a demander & nos serveurs

- Burger Vége 16,50€

Pain burger, galette rosti, confit d'oignons, chevre et sauce au miel

Jambon fume Foret Noire et son emmental
Avec sa sauce aux champignons ou sa sauce au Munster

< Joues de boeuf 18,50€
Miotées a la biere artisanale

GARNITURE AU CHOIX OU EN SUPPLEMENT A 4€
- Frites - légumes du moment - Salade verte - Pommes de terre sautées aux lardons et oignons - Spaétzles - Choucroute -

SUPPLEMENT SAUCE A 3€

barbecue- munster aop- creme faurestiere champignons

pjp Vegétarien ,::0 Cuisiné avec notre biére

@ Les coups de coeur Brasseur Nos créations



LE MIDI

LA FORMULE DU MIDI LA FORMULE FOURQUET 15€ pers.
FLAMMEKUECHES SALEES A VOLONTE™
- Plat du jour 990€ **Classique, Gratinée, Faurest ou Régionale
- Enfrée + Plat ou Plat + Dessert 12,90€ Options : foute autre Flammekueche : + 5€ ou autre plat + 8€
- Plat + Café Gourmand 1290€

* 50cl DE BOISSON / PERSONNE
(Biere Blonde / Elsass Cola / Limonade /Sirop a l'eau)

Du Lundi au Vendredli le midi - hors jours fériés et vacances scolaires -

Du lundi au vendredi uniquement le midi ou sur réservation a

partir de 15 personnes

NOS FORMULES

FORMULE P'TIT FLAMBEUR 12,50€ /pers.

Valable tous les jours sans restriction!

1BIEREEN 33cl
OU 1SOFT 33cl OU 1 VERRE DE VIN

@1 FLAMMEKUECHE AU CHOIX (\ordigue + 2€)

FORMULE JARRETTE 25€ /pers.

Valable tous les jours sans restriction!

50cl DE BIERE AU CHOIX
®1FLAMMEKUECHE CLASSIQUE

®1 JIARRET BRAISE (ganiture au choi)
En supplément sur voire Jarret : Munster AOP + 3€

FORMULE GOURMANDE 35 € /pers.

Valable tous les jours sans restriction!

50cl DE BIERE AU CHOIX
)1 FLAMMEKUECHE CLASSIQUE

@ 1 JARRET MUNSTER (gamiture au choix)
OU CHOUCROUTE AUX 6 VIANDES

FORMULE VARLET 20€ /pers.

Valable tous les jours sans restriction!
Formule devant etre prise par ’ensemble de la table.

FLAMMEKUECHES SALEES A VOLONTE

ET SUCREES A VOLONTE

Options : Toute autre Flammekuche : + 5 € - autre plat + 8€

OU T1FLEISCHKIECHLE Alfernative disponible pour végan ou sans glufen
@ CCEUR COULANT OU STRUDEL AUX POMIMIES @1LITRE DE BOISSON / PERSONNE
OU GLACE 3BOULES
Pour nos Biéres spéciales et picon supplément de 2,50€
MENU JUNIOR 8€ (-8 ANS)

Valable tous les jours sans restriction!

1POULET CROUSTILLANT/STEAK HACHE/KKNACKS (au choi)
(®1LIMONADE EN 25c| OU 1SIROP a I’eau 25cl|
()1 BOULE DE GLACE AU CHOIX

LE BON PLAN ETUDIANTS

1FLAMMEKUECHE AU CHOIX
(Classique, Gratinée, faurest, régionale ou spéciale sans lardons)

1SOFT OU 1BIERE BLONDE (25cl)

SURLA CARTE A
PARTIR DE 15€ DE
COMMANDE PAR
PERSONNE"

Du Lundi au Vendredi de Th30 a 17h, sur présentation d’une carte étudiante valide - hors jours fériés et vacances scolaires -




SUGGESTIONS
f‘lll\z w_

Al.l 'IA.SS[UR

BURGER DU MOMENT

aginége par notre chef cuiside

Pheto noa contractuslle, Tous nos prix s'entendent TTC en curs, Sehice compris

Retrouvez toute notre actualité sur . et sur nofre site | www.aubrasseur.fr ubrasseur.fr

Laissez-vous surprendre par nos suggestions du moment.
Chaque recette, imaginée avec passion par notre chef cuisinier, est une invitation a explorer Funivers de
notre brasserie.
Des créations de saison, inspirées par notre terroir et notre savoir-faire, pour une expérience gustative
authentique et généreuse.

LA BOUTIQUE DU BRASSEUR
Verre de Dégustation siglé (33cl) 350€ Pensez 2 nos biéres artisanales en bouteille
Chope en verre siglée (50cl) 9,00€ 75cl a emporter

Emballage cadeau 350€

Sachet plastique 0,20€ 6' 506

OFFREZ UNE EXPERIENCE UNIQUE A VOS EVENEMENTS AVEC NOTRE SERVICE DE LOCATION DE
TIREUSE A BIERE ET DECOUVREZ NOTRE SELECTION DE FUTS DE BIERE ARTISANALES EN VENTES !

ORGE

400

—, — fa— fe—
Comment
le Brasdeun crée é >
ded bienes ? )

CONCARSEUE AL [ TET) EEFRCED A SE LS FEERRENTRUR TAMKS O S 0d

BRASSAGE FERWENIANCHN MAIUEATICN

La biére occupe une place particuliere dans le coeur des Alsaciens
et figure parmi les produits les plus emblématiques de notre patrimoine.
Entre nos murs, on parle de biéres et de houblons depuis 1746.
Fondeée par Jean Hatt, la brasserie L'Espérance est restée active jusqu’en 1863, avant de fermer ses portes.
Apres plus d’un siecle de sommeil, c’est en 1991 quie la brasserie rouvre sous le nom Au Brassedur.
Depuis mainfenant 25 ans, nous perpétuons avec passion les traditions de brassage.



DESSERTS ET BOISSONS CHAUDES

Assiette de Fromages ) 900€  Nos parfums crémes glacées : vanic, cnocok, psiache, o, frase

Variété -de fromages, Chevre/Munster AOP/Comté (selon nos arrivages) NOS parfums SOI’beTS o meiie, e, GEiEE

Assiette de Munster AOP 6,50€

Crumble aux Quetsches ou aux Pommes 720€ Glaces et sorbets ivoule/2boules /3boules  2,60€/4,50€/6,50€

serviavec sa boule de glace vanile (Parfum au choix)

Bettelmann au Kougelhopf (sewitisde) 790¢ CaféLiegois 750€

Accompagné de sa boile de glace vanile 3Dbarln§ l\LOlrﬁ ou ?Iapcneh A 750€

Strudel aux pommes 790€ ?u-es e cl oc-oa ou vanile, chocolat chaud, chantily

Accompagneé de sa boule de glace vanile Délice fruits rouges 8,00€
R . Vanile, Fraise, cerise, fruifs roliges au sucre, chantily

Creme brulee 590€ 8406

Coeur coulant chocolat 8,60€  2boules de oion, Fleur de biere, bigre bionde '

Accompagné de sa boule de glace pistache prOﬁTGrOl es au Ch o COl a.l. 7506

Mousse au chocolat 6,80€ & -

Le Gourmand 790€ SLAY ement:

Café ou Thé avec 3 pefits desserts ' Chantilly / chocolat chaud / alcool 1,00€/1,50€/4,00€

Flammekueches Sucrées
Flammekueches pomme ou quetsche 6,00€
Arrosage calvados/Rhum/Fleur de biere ou marc de Gewurtz +3,20€

N'hesitez pas & demander votre supplément chocolat/ chantilly

Boissons chaudes
Expresso/Déca 2,00€ Capuccino 3,80€ Café Alsacien 750€ Chocolat Chaud 390€
Grand Café/Déca 260€ Café Viennois 3,80€  (Fleurdebiere ouMarc de Gewuirzl) Chololat Viennois 490€
4 Thé et infusion 3,650€
Double Expresso 380€ Latte 4,50€ (thé vert, thé noir, infusion verveine/filleul) Ic_aefé?[?THg g@?ggems desserts 790€
P'tit creme/Déca 2,20€ Irish Cofee 750€
Grand creme/Déca 3,00€ Bailey's Cofee 750€

INFORMATIONS ET RESEAUX

Du dimanche au jeudi de 11h & minuit.

La cuisine chaude de 11h30 2 23h
(Flambées jusqu’a 23h30)

Le vendredi et le samedi de 11h 2 1h0O.
— Cuisine chaude de 11h30 a 23h30.

(Flambées jusqu’a 00h30)

LE BRASSEUR VOUS REMERCIE POUR VOTRE VISITE ET ESPERE QUE VOUS AVEZ PASSE UN AGREABLE MOMENT DANS NOTRE
RESTAURANT, EN PROFITANT PLEINEMENT DE NOTRE AMBIANCE ET DE NOS SERVICES.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. ( @I A consommer avec modération. Tous nos prix s'entendent TTC en euros, service compris.
Retrouvez toute notre actualité sur [i , , et sur notre site : www.aubrasseur.fr




